DINER

hoofdgerechten

Saté Ajam: gegrilde kipsaté met kruidige pindasaus, gado-gado, kroepoek, emping, gebakken uitjes

en huisgemaakte frites 1490 ct
Sateh ajam (Indonesian): skewered grilled chicken with spicy peanut sauce, gado gado (vegetables in spicy peanut sauce),

krupuk (fried prawn crackers), emping (fried bitter fruit crackers), fried onions and homemade French fries

Wokschotel ossenhaas met Oosterse groenten, cashewnoten en limoenblad, geserveerd met basmatirijst 1740 ct
Asian-style stir fry of beef tenderloin, seasonal vegetables, cashew nuts and kaffir lime, served with basmati rice @

TO MEAT

Argentijnse spareribs met appelstrooplak, frisse koolsalade en huisgemaakte frites 1780 ct
Argentinian spare ribs, lacquered with apple syrup and served with refreshing coleslaw and homemade French fries

Gegrilde rumpsteak met truffeljus, lofgratin en huisgemaakte frites 1980 ct
Grilled rump steak with truffle gravy, endive gratin and homemade French fries

Gegrilde lamskoteletten met munt-yoghurt saus, geroosterde tomaat en couscous 9140 ct
Grilled lamb chops with mint and yoghurt suace, roasted tomatoes and couscous

Black Angus entrecdte (bio) met stroganoff garnituur (ui, prei, champignon, tomaat) met paprikasaus
en rozeval-aardappelen 9380 ct
Black Angus entrecdte (free range), served with grilled Roseval potatoes, a la Stroganoff

Fish ‘n’ Chips: in cornflakes gepaneerde heekfilet met limoen-Hollandaisesaus, geserveerd met 1760 ct
huisgemaakte frites en salade
Fish & Chips: cornflake crusted baked hake fillet served with lime Hollandaise sauce, homemade French fries and salad

Wokschotel gamba’s met oosterse groenten, limoenblad en cashewnoten, geserveerd met basmatirijst 1790 ct
Asian-style stir fried king prawns, vegetables, kaffir lime and cashew nuts, served with basmati rice @

Kabeljauwfilet (duurzaam gevangen) in mosterd-meringuekorst met witte wijnsaus en aardappelpuree 1990 ct
Cod fillet (sustainable caught) baked in mustard meringue crust, served with white wine sauce and mashed potatoes

In terriyaki gemarineerde tonijnsteak met citrus vinaigrette, geserveerd met noodles en
komkommersalade ©@ 2940 ct
Grilled teriyaki tuna steak, served with citrus vinaigrette, noodles and cucumber salad

Vega wokschotel met seizoensgroenten, tofu, cashewnoten en limoenblad, geserveerd met basmatirijst 1450 ct
Asian-style stir fry of seasonal vegetables, been curd, cashew nuts ans kaffir lime, served with basmati rice @ @

Clafoutis (opengebakken taart) van courgette, ui, paprika, aubergine en geitenkaas met ®
limoen-tijmsaus 1590 ct
Clafoutis (open faced pie) filled with zucchini, onion, bell pepper, eggplant and goat cheese, served with a lime & thyme sauce

Risoni pasta met gekaramaliseerde ui, spinazie en blauwe kaas @ 1560 ct
Risoni pasta with caramelized onion, spinach and blue cheese

Ons welbekend Zwiterse kaasfondue (min. 2 pers.) geserveerd met stokbrood, verse groenten,

huisgemaakte frites en vers fruit @ p.p. 1590 ct
Our well known Swiss cheese fondue (min. 2 p.) with French bread, seasonal vegetables, homemade French fries and fresh fruit

p’rﬂlin%

Bonbons van Leonidas 480 ct
Belgian chocolate pralines by Leonidas i

IJsje van Florencia (de bekendste Italiaanse ijssalon van Den Haag); 3 bollen ijs met slagroom 590 ct
3 scoops of ice cream and cream

Vanille mascarpone met gemarineerde aardbeien en chocolade rouleau 680 ct

Vanilla mascarpone with macerated strawberries and chocolate rouleau

Chocolade brownie met witte chocoladeschuim en vanilleijs 760 ct
Chocolate brownie with white chocolate foam and vanilla ice cream

Homemade New York cheesecake met karamelsaus 790 ct
Homemade New York cheesecake with caramel sauce
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