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ALLE SOEPEN EN SALADES WORDEN GESERVEERD MET STOKBROOD

Italiaanse tomatensoep met pesto & ©@ 570 ct
Italian tomato soup with pesto

Tom Kha Kai, Thaise kippensoep © 650 ct
Tom Kha Kai, Thai chicken soup

Mexicaanse limoensoep met nachochips ® 610 ct
Mexican lime soup with nacho chips

Turks brood met tzatziki en harissadip @ 490 ct
Turkish bread with tzatziki and harissa

Pompoenbrood met roomboter, Thaise basilicumpesto en aioli ® 580 ct
Pumpkinbread with butter, thai basis pesto and aioli

BREAD

Groentetuintje met bleekselderij, komkommer, wortel, rettich met harissa en tzatziki-dip @ ® 810 ct
Crudités (choice of raw vegetables) with harissa and tzatziki dip

Carpaccio van ossenhaas, pestodressing, spek, ruccola, peccorino en pijnboompitten 1960 ct
Carpaccio of beef tenderloin with pesto dressing, lardons, roquette, Pecorino cheese and pine nuts

Loempia van gekonfijte eendenborst, shiitakes, gepofte rijst, ijsbergsla met sesam-sojadressing 1310 ct
Spring roll with a filling of preserved duck breast and shiitake, served with puffed rice, iceberg lettuce and sesame soy dressing

TO START

Gemarineerde gamba’s met een antiboise (mengsel van olijf, tomaat, kappertjes) en peper-karamel 1340t
King prawns, deglazed with pepper and caramel and served with antiboise (mixture of chopped olives, tomato and capers)

Gerookte Hollandse paling met bloemkool-vanillemousse en rode bietenmayonaise 1380 ct
Smoked Dutch eel with cauliflower & vanilla mousse and beet mayonnaise

Salade van Hollandse geitenkaas met zongedroogde tomaten, ruccola, walnoot, spek,
honing en rode bieten (eventueel ook als vega te bestellen) ® 19290 ct
Dutch goat cheese: with sun-dried tomatoes, roquette, walnuts, lardons, honey and beetroot

Salade Roquefort met peer, noten, druiven, spinazie, rode ui en groene kruidendressing ©® 1310 ct
Roquefort cheese: with pear, nuts, grapes, spinach, red onion and green herb dressing
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Salade warme beenham met groene tip-asperges, pijnboompitten, tomaat en honing-mosterddressing 1340 ct
Warm ham: with green asparagus tips, pine nuts, tomatoes and honey-mustard dressing

Caesar Salad, met gegrilde kip of gegrilde tonijn, Romeinse sla, ansjovis, gekookt ei, pecccorino @  1390ct
Caesar: with grilled chicken or tuna, Romaine, anchovies, boiled egg and Pecorino cheese

Uit respect voor mens en dier werken wij waar mogelijk met biologische producten
en wij gebruiken uitsluitend dagverse ingredi nten.

Voor een besloten lunch, borrel, diner of vergadering hebben wij een zeer representatieve ruimte met uitzicht op het Plein.
Vraag de bediening naar de mogelijkheden!
We offer representative facilities on our first floor with view on *het Plein’. Please ask our staff for more information!
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